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lundi 7 avr.

Parmentiére de Pommes de terre BIO
Quiche au Fromage, CEuf & Lait BIO
Petits-Pois et Carottes BIO Etuvés

P'tit Suisse Sucré
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lundi 14 avr.

Carotftes & Chou BIO fagon Coleslaw
Raviolis BIO de Royans

au Coulis de Tomate

Emmental Rapé Frangais

Purée de Pomme HVE Lezsaisons

Semaine

lundi 21 avr.

Semaine

lundi 28 avr.

Semaine
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mardi 8 avr.

Carottes BIO Rapées en Vinaigrette

P'tit Colin facon Paélla, au Riz BIO

Reblochon AOP de La Fruitiére de Peguet, Fillinges

Pomme BIO de Cercier

mardi 15 avr.

Dos de Lieu facon Dugléré
Riz Basmati BIO Cuit Pilaf
et petits pois

Meuvule de Savoie BIO
Ananas Sirop de Vanille

mardi 22 avr.

mardi 29 avr.

Restaurant scolaire
Faverges-Seythenex

N

Faverges
Seythrgnex

mercredi 9 avr.
Céleri Rave Frangais facon Rémoulade
Tranche de Jambon Blanc Frangais
Macaronis BIO Alpina Savoie au Beurre
Fromage Blanc BIO

a la Confiture de Cerise Lezsaisons

mercredi 16 avr.

Aiguillette de Poulet Frangais & la Moutarde
Polenta BIO Tradition

Poélée de Haricots Beurre

Tomme Fruitiére de Hauteville-sur-Fiére

Cake au Citron

mercredi 23 avr.

Vacances scolaires

mercredi 30 avr.

Vacances scolaires

jeudi 10 avr.

Mache & Vinaigrette

Boulette de Boeuf BIO Frangais sauce Paprika & Cdapres
Ecrasé de Pommes de terre BIO
Dés de Gruyere IGP

Tarte aux Pommes BIO avec Crumble (Szarlotka)

jeudi 17 avr.

Salade Verte, Vinaigrette

Chipolata Grillée salaison du Mont Charvin
Cogquillettes BIO Alpina Savoie au Beurre
Abondance AOP de Nos Fruitiéres

Banane BIO

jeudi 24 avr.

jeudi 1 mai | Férié |

vendredi 11 avr.

Filet de Poulet Frangaise NA Poché a I'ltalienne
Semoule BIO Alpina Savoie Gonflée

et ses carottes BIO

Comté BIO AOP

Banane

Menu de Paques -

vendredi 18 avr.

Salade de Betteraves Rouges BIO
Boeuf HVE sauce Forestiére
Pommes de terre Grenailles BIO Rbties

Créme Dessert Vanille au Lait BIO

vendredi 25 avr.

vendredi 2 mai

Ces Menus sont susceptibles d'éire modifiés en fonction des arrivages.
lls sont validés par une diététicienne, ils peuvent éires modifiés en fonction des opportunités de la Saison
ls sont réalisés conformément au Décret n° 2011-1227 du 30 septembre 2011 relatif & la qualité nutritionnelle des repas servis dans le cadre de la restauration scolaire



